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' syrovy chips Gran Moravia, merunkova hofrcice, bylinkovy dressing
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BURGERY
1:Club Burger

180g hovézi maso, bulka, cibule, nakladana okurka, rajce, salat, Cheddar,

tatarka, keCup, horcice

ZSple Bastard voltesi stupen palivosti 1-5)

POZOR! Palivost 1 a 2 je pro normalni lidi, 3 je pro fajnSmekry

a ten zbytek jen na vlastni nebezpeci'!

180g hovézi maso, bulka, cibule, papricky jalapeno, paliva omacka, rajce,

salat, Cheddar, tatarka, kecCup, horcice

3:Lichtenstein

180g hovézi maso, bulka, karamelizovana cibule, rukola,
Gran Bavarese blue cheese, grilované rajce, kfupava slanina,

4:\legetarian Burger

marinovana hliva ustricna, bulka, cibule, rajce, rukola, Cheddar,

bylinkovy dressing
5:Kingslayer
180g hovézi maso, bulka, kiupava slanina, BBQ omacka,

cibule, nakladana okurka, rajce, salat, Cheddar, tatarka,
kecup, hoicice

6:Chicken Burger
marinované kureci maso, bulka, cibule, rukola, rajce,
salat, tatarka

7:Pumpkin
180g hovézi maso, bulka, Cheddar, rukola, susena
rajcata, oprazena dynova seminka, dynova majonéza

8:Royal Double Burger

360g hovezi maso, bulka, cibule, nakldadana okurka, rajce, salat,

dvojity Cheddar, tatarka, keCup, horcice

9:The Beast ( ,Bestie”)

540g hovézi maso, bulka, cibule, nakladana okurka, rajce, salat, hranolky,
trojity Cheddar, smazené cibulové krouzky, BBQ omacka, trojita

slanina, tatarka, ke¢up, horcice

10:Burger m esice die aktuaini mesicni nabidky

11:Little Jimmy
90g hovézi maso, bulka, cibule, nakladana okurka,
kecCup, hoicice

TORTILY
12:Club

180g hovézi maso, salat, rajce, kukufrice, tatarka

13:Chicken ,

marinované kureci maso, salat, rajce, kukurice, tatarka

14:Vegetarian
marinovana hliva Ustfi¢na, rukola, kukufrice, susena rajcata,
Cheddar, salat, bylinkovy dressing

SALATY

15:Deluxe
grilované kureci maso, salat, rukola, rajce, kukufrice, kfupava
slanina, bylinkovy dressing

17:Vegetarian

marinovana houba, salat, rukola, rajce, kukurice,
bylinkovy dressing

PRILOHY
Coleslaw
(zeli, mrkev, cibule, tatarka, zakysana smetana)

Dipové hranolky 250g
Cibulové krouzky (6ks)
Dipové hranolky 350g s Cheddarem

DIPY

Tatarka

Kecup

Chilli Sweet

Barbecue dip

Bylinkowy dip

Gran Bavarese blue cheese dip
Dynova maj\gnéza ;
DOPLNKY NAVIC

Extra maso 1809

Extra syr (2 platky Cheddaru)
Extra slanina (3 platky slaniny)
Extra zelenina

Extra palivost (stupen 1-5)

Seznam alergenu na vyzadani u obsluhy.
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Lze zvolit zvyhodnéné menu k burgeru nebo tortile: (hranolky + coleslaw) + 55 K¢
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ANEZ

Jak spravneé jist hamburger?

Tajemstvi se skryva ve spravném pouzZiti palcd a malickd.
ty musi drzet bulku zespodu.
Zbylych Sest prst rovnomeérné hlida spravnou pozici horni c¢asti bulky,
avsak prilis netlaci na housku.

Historie hamburgeru

Pod pojmem hamburger si vétsina dnes predstavi Ameriku padesatych a Sedesatych let minulého stoleti. I-Dobu, ve které
mimochodem vznikl a dominoval zajimavy graficky komixovy styl Pop-art, jehoZ vyznamnym predstavitelem byl i Roy
Lichtenstein. Skutecna historie Hamburgeru ale zacina v Evropé.

Prvni zminky o hamburgeru jsou ze stredovéku, konkrétné od Tatard. Mongolsti a turecti valecnici si kvali lepsi stravitelnosti
ukladali flakoty masa pod sedlo koné. To se p¥i jizdé rozmeélrnovalo, ale také vysu3sovalo a bylo trvanlivéjsi. Kdyz prisel ¢as na
poradny Zvanec, maso bylo kiehké a dalo se snadno jist. Od nich si rusti Tatafi prevzali tento zpGsob Upravy masa a své steaky
"Tatarsky biftek". Ve 14. stoleti pak Rusoveé predstavili tento pokrm i v némeckém Hamburku. Némci si rusky pokrm trochu
upravili podle svého — namleli, okofenili a osolili jej a podavali budto syrovy nebo tepelné& upraveny. Tento pokrm se stal
standardni obZivou mezi chudymi a byl nazvan "Hambursky steak".

Hamburg byl odjakzZiva vyznamnym pfistavnim meéstem a takeé mistem, odkud v 18. Stoleti evropsti osadnici casto emigrovali
do Ameriky. KdyZ jim v pfistavu pred nalodénim maly némecky chlapec u stanku na koleckach prodaval dva chleby, mezi kterymi

byl vornavy kousek grilovaného masa, nostalgicky vzpominali na domov a predstavovali si, co je v novém svété ceka. Pro mnohé
z nich to bylo naposledy, kdy vidéli Evropu a tento silny zazZitek se jim vryl hluboko do pameéti. Neni divu, Ze si pfi osidlovani

Ameriky viemozné pripominali domov a staré zvyklosti. Privezli sem brzy i "Hamburskeé steaky" jako odkaz na jejich posledni
kontakt se starym kontinentem.

V Americe byly popularni - na zacatku 19. stoleti se dokonce "Hamburské masové karbanatky" zacaly bézné prodavat jako
pouliéni jidlo ve stancich. Jednim z prvnich takovych byl v roce 1895 Louis Lassen, ktery z pojiz<dného stanku ve staté Connecticut
prodaval masové sendvice mezi dvéma chleby tovarnim délnikam.

V roce 1904 se reportér ze St. Louis zminil o novém sendvic¢i zvaném "Hamburger”- masovy steak, peceny na plochém grilu do
kfupava, poté vlioZzen mezi chléb s kolecky cerstvé cibule. V roce 1921 Walt A. Anderson zalozZil vibec prvni fetézec na prodej
hamburgerd na svété: White Castle. AZ do roku 1940 prodaval hamburgery po péti centech. V této dobé na trh zacaly vstupovat
i dalsi fast-food restaurace, jako tfreba Wimpy v roce 1934, ktery byl proslaven v kreslenych pribézich Pepka Namornika.

Jeden z nejslavnéjiich Fetézct McDonald’ s byl otevien v roce 1955, kdy Ray Kroc koupil od bratra McDonaldovych licenci na
vyrobu jejich hamburgert a rapidnim tempem pfemohl konkurenci v podobé "White Castle” nejuspésnéjsiiho prodejce burgert
ve své dobé. Uspéchy McDonald s jsou znat i dnes, kdy firma proda pres 550 milion& "Big Maca" roéné& pouze v Americe!

Ted uz tedy vime, Ze diky Americe se hamburgery proslavily. Ale jejich kolébka je v Evropé.

Dobrou chut!

21.dubna 694, Lednice, Ceska republika
Tel.: +420 776 416 518, e-mail: matio@seznam.cz

BURGR'S

Vitejte v Burgr’s Clubu
v malé rodinné restauraci,

ktera se specializuje na vyrobu jedinécnych
domadcich burgerl z kvalitnich a ¢erstvych surovin.

Nejsme fastfood, proto nebudte piekvapeni delsi dobou

pripravy Vaseho jidla. Kvalita je pro nas prioritou.

Vérime, Ze si pochutnate!




